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NOTIFICACIO D'’ACORD

Acord d'aprovacié de l'oferta de tallers del
projecte Vida UMH de la Universitat Miguel
Hernandez d’Elx per al segon quadrimestre del
curs 2023/2024

Considerant I'éxit del projecte Vida UMH en
edicions anteriors,

| atés que l'objectiu és que les activitats del
projecte esmentat siguen autofinancades,
totalment o parcialment,

| vista la proposta que formula el vicerector
d'Estudiants i Coordinacié¢ d'aquesta universitat,
el Consell de Govern, reunit en la sessio
ordinaria d'1 de febrer de 2024, ACORDA per
unanimitat:

Aprovar les activitats de pagament del projecte
Vida UMH de la Universitat Miguel Hernandez
d'Elx per al segon quadrimestre del curs
2023/2024, en els termes reflectits a
continuacio, aixi com elevar la proposta de les
taxes al Consell Social per a la seua aprovacié
definitiva.

TALLERS DEL PROJECTE VIDA UMH DE LA
UNIVERSITAT MIGUEL HERNANDEZ PER AL
SEGON QUADRIMESTRE DEL CURS 2023/2024

DEFINICIO | OBJECTIUS
INTRODUCCIO

El projecte Vida UMH (impulsat el curs 2021-
2022  pel Vicerrectorat  d'Estudiants i
Coordinacio), ofereix diferents tipus d‘accions
relacionades amb la gastronomia, |'artesania, la
musica, els esports electronics, la moda... En la
seua programacié, podem destacar activitats
com tallers, cursos, masterclass, conferéencies,
actuacions o tastos. Encara que en els inicis
totes les activitats de Vida UMH eren gratuites,
a poc a poc s'estan oferint més activitats de
pagament per a augmentar d'aquesta forma el
nivell de compromis de les persones inscrites.

NOTIFICACION DE ACUERDO

Acuerdo de aprobacién de la oferta de talleres
del proyecto Vida UMH de la Universidad
Miguel Hernandez de Elche para el segundo
cuatrimestre del curso 2023/2024

Considerando el éxito del proyecto Vida UMH
en anteriores ediciones,

Y dado que el objetivo es que las actividades
del dicho proyecto sean autofinanciadas, total o
parcialmente,

Y vista la propuesta que formula el vicerrector
de Estudiantes y Coordinacion de esta
universidad, el Consejo de Gobierno, reunido
en sesion ordinaria de 1 de febrero de 2024,
ACUERDA por unanimidad:

Aprobar las actividades de pago del proyecto
Vida UMH de la Universidad Miguel Hernandez
de Elche para el segundo cuatrimestre del curso
2023/2024, en los términos reflejados a
continuacion, asi como elevar la propuesta de
las tasas al Consejo Social para su aprobacion
definitiva.

TALLERES DEL PROYECTO VIDA UMH DE LA
UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ PARA EL
SEGUNDO CUATRIMESTRE DEL CURSO
2023/2024

DEFINICION Y OBJETIVOS
INTRODUCCION

El proyecto Vida UMH (impulsado el curso
2021-2022 por el Vdo. de Estudiantes vy
Coordinacion), oferta diferentes tipos de
acciones relacionadas con la gastronomia,
artesania, musica, eSports, moda... En su
programacion, podemos destacar actividades
como talleres, cursos, masterclass, conferencias,
actuaciones o catas. Aungue en sus inicios
todas las actividades de Vida UMH eran
gratuitas, poco a poco se estan ofertando mas
actividades de pago para aumentar de esta
forma el nivel de compromiso de las personas
inscritas.
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OBJECTIU

Oferir a l'estudiantat de la UMH i a tota la
comunitat universitaria (prioritzant la matricula
dels estudiants) 14 activitats de pagament,
emmarcades dins del projecte Vida UMH, per al
segon quadrimestre del curs 23-24.

A QUI VA ADRECAT

A tota la comunitat universitaria. En el cas de
les activitats de les eixides gastroambientals,
s'habilita un 30 % de [I'aforament per a
acompanyants (amb una tarifa diferent). A
més, en el cas dels tastos de vi DO Alacant
(Altea i Sant Joan d'Alacant) i el maridatge de
roms i xocolates del mon (Elx), s'oferiran també
per al col-lectiu Alumni, amb la mateixa tarifa.

DURACIO

Les activitats de pagament que es proposen
estan relacionades amb I'Escola de Cuina, el
Club Do it Yourself i el Club d'Eixides
Gastroambientals.

En el cas de les activitats de pagament de
I'Escola de Cuina, n’hi ha previstes 6,
distribuides de la forma seguent: 3 al campus
d’Elx, 2 al campus de Sant Joan d’Alacanti 1 al
campus d'Altea.

En el taller “Converteix-te en mestre arrosser”,
Pepe Oliver i Manolo Garcia ens ensenyaran els
trucs per a aconseguir un arros perfecte.
Coneixerem les diferents varietats d'arros,
aprendrem a elaborar caldos i fumets i
estudiarem diferents técniques per a la coccio,
finalitzacio i reposat. La duracio del taller és de
2,5h i s'impartira al campus d’Elx el 13 de
febrer de 2024.

En el taller de pasta fresca, introduirem
I'estudiant en el mén de I'elaboracié de pastes
fresques. S’elaborara pasta llarga i farcida. A
més, descobrirem diferents farciments i salses
tipiques italianes. La duracio del taller és de
2,5 his’impartira al campus de Sant Joan el 21
de febrer de 2024.

OBJETIVO

Ofertar al estudiantado de la UMH y a toda la
comunidad  universitaria  (priorizando  la
matricula de los estudiantes) 14 actividades de
pago, enmarcadas dentro del proyecto Vida
UMH, para el segundo cuatrimestre del curso
23-24.

A QUIEN VA DIRIGIDO

A toda la comunidad universitaria. En el caso de
las actividades de las salidas gastroambientales,
se habilta un 30% del aforo para
acompanantes (con una tarifa diferente).
Ademads, en el caso de las catas de vino
D.O. Alicante (Altea y Sant Joan d'Alacant) y el
maridaje de rones y chocolates del mundo
(Elche), se ofertaran también para el colectivo
Alumni, con la misma tarifa.

DURACION

Las actividades de pago que se proponen estan
relacionadas con la Escuela de Cocina, el Club
Do jt Yourself y el Club de Salidas
Gastroambientales.

En el caso de las actividades de pago de la
Escuela de Cocina, estan previstas 6,
distribuidas de la siguiente forma: 3 en el
campus de Elche, 2 en el campus de Sant Joan
d'Alacanty 1 en el campus de Altea.

En el taller “Conviértete en maestro arrocero”,
Pepe Oliver y Manolo Garcia nos ensefnaran los
trucos para conseguir un arroz perfecto.
Conoceremos las diferentes variedades de
arroz, aprenderemos a elaborar caldos y fumets
y estudiaremos diferentes técnicas para la
coccion, finalizacion y reposado. La duracion
del taller es de 2,5h y se impartird en el
campus de Elche el 13 de febrero de 2024.

En el taller de pasta fresca, introduciremos al
estudiante en el mundo de la elaboracion de
pastas frescas. Se elaborard pasta larga vy
rellena. Ademas, descubriremos diferentes
rellenos y salsas tipicas italianas. La duracion del
taller es de 2,5 h y se impartira en el campus de
Sant Joan el 21 de febrero de 2024.
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En el taller de pizzes coneixerem els trucs per a
poder fer a casa una auténtica pizza italiana.
Estudiarem els diferents tipus de farina, el paper
del llevat, el procés de fermentaci, pastat i
reposos. La duracio del taller és de 2,5 h i
s'impartira al campus d'Elx el 5 de mar¢ de
2024.

En el tast de vins, Nuria Marti (UMH) i Hilarion
Pedauyé introduiran l'estudiant en l'art de
I'enologia. S'analitzaran les principals
denominacions d’'origen de la nostra zona,
Alacant, i de zones proximes, com Murcia,
Bullas, lecla o Valéncia. El temps estimat
d'aquesta accié és de 2,5h i simpartira al
campus de Sant Joan (20/03/2024) i Altea
(18/04/2024).

Realitzarem un maridatge de roms i xocolates
del moén, de la ma de Juan A. Tomas. En
aquesta activitat viatjarem per diferents racons
del nostre planeta, on descobrirem les varietats
d'aquesta beguda i trobarem que el xocolate
sera un bon company de viatge. El temps
estimat d'aquesta activitat és d'1,5h i
s'impartira al campus d'Elx el 23/04/2024.

Respecte al Club Do it Yourself, es
desenvoluparan 3 tallers de ceramica de
pagament. En aquesta activitat s'explicaran els
processos d'elaboracio de les peces artesanals,
el modelatge, la pintura, la cocci6... Es
treballara la técnica del pessic, s'utilitzara fang
blanc i es podran decorar les peces finals amb
engalbes (pintures per a ceramica). Aquesta
acci6 té una duraci6 de 2,5h i es
desenvolupara al campus d'Elx (22/2/2024), al
campus de Sant Joan (16/4/2024) i al campus
d'Altea (9/5/2024).

Per la seua part, en el Club d'Eixides
Gastroambientals, hi ha previstes 5 escapades.
En aquestes escapades es pretén donar a
conéixer diferents racons de la provincia
d'Alacant i voltants, i conéixer tot el que ens
pot oferir des del punt de vista ambiental i
gastronomic. Per a aixo0, totes les escapades
segueixen la mateixa estructura. En primer lloc,
es realitzara una ruta ambiental i en finalitzar

En el taller de pizzas conoceremos los trucos
para poder hacer en casa una auténtica pizza
italiana. Estudiaremos los diferentes tipos de
harina, el papel de la levadura, el proceso de
fermentacion, amasado y reposos. La duracion
del taller es de 2,5h y se impartira en el
campus de Elche el 5 de marzo de 2024.

En la cata de vinos, Nuria Marti (UMH) e
Hilarion Pedauyé introducirdn al estudiante en
el arte de la enologia. Se analizaran las
principales denominaciones de origen de
nuestra zona, Alicante, y de zonas cercanas,
como Murcia, Bullas, Yecla o Valencia. El
tiempo estimado de esta accion es de 2,5 hy se
impartird  en el campus de Sant Joan
(20/03/2024) y Altea (18/04/2024).

Realizaremos un maridaje de rones y chocolates
del mundo, de la mano de Juan A. Tomas. En
esta actividad viajaremos por diferentes
rincones de nuestro planeta, donde
descubriremos las variedades de esta bebida y
encontraremos que el chocolate serd un buen
companero de viaje. El tiempo estimado de esta
actividad es de 1,5h y se impartira en el
campus de Elche el 23/04/2024.

Con respecto al Club Do it Yourself, se
desarrollaran 3 talleres de ceramica de pago. En
esta actividad se explicardan los procesos de
elaboracion de las piezas artesanales, el
moldeado, la pintura, la coccion... Se trabajara
la técnica del pellizco, utilizando barro blanco y
pudiendo decorar las piezas finales con
engobes (pinturas para ceramica). Esta accion
tiene una duracion de 2,5 h y se desarrollara en
el campus de Elche (22/2/2024), en el campus
de Sant Joan (16/4/2024) y en el campus de
Altea (9/5/2024).

Por su parte, en el Club de Salidas
Gastroambientales, hay previstas 5 escapadas.
En estas escapadas se pretende dar a conocer
diferentes rincones de la provincia de Alicante y
alrededores, y conocer todo lo que nos puede
ofrecer desde el punto de vista ambiental y
gastronémico. Para esto, todas las escapadas
siguen la misma estructura. En primer lugar se
realizard una ruta ambiental y al finalizar se
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s'imparteix una activitat relacionada amb la
gastronomia de la zona, que pot ser o bé un
tast o bé un taller gastrondmic. Aquesta accid
té una duraci6 de 8h i es desenvolupara
dissabtes i diumenges. Les rutes previstes son:
el panta de la Cierva (17/02/2024), Relleu
(10/03/2024), Barranc de I'Encanta
(13/04/2024), Castell de Castells (04/05/2024) i
Far de I'Albir (19/05/2024).

COST

El cost de la matricula per a tots els tallers i
tastos és de 5 euros; en el cas de les eixides
gastroambientals és de 15 euros.

A continuacio es llisten les accions de pagament
del projecte Vida UMH que s'impartiran en el
segon quadrimestre del curs 23-24, distribuides
per campus:

A. Campus d'Altea

imparte una actividad relacionada con la
gastronomia de la zona, siendo, o bien una
cata, o bien un taller gastronémico. Esta accion
tiene una duracion de 8h y se desarrollara
sabados y domingos. Las rutas previstas son: el
embalse de la Cierva (17/02/2024), Relleu
(10/03/2024), Barranc de I'Encanta
(13/04/2024), Castell de Castells (04/05/2024) y
Faro del Albir (19/05/2024).

COSTE

El coste de la matricula para todos los talleres y
catas sera de 5 euros; en el caso de las salidas
gastroambientales serd de 15 euros.

A continuacién se listan las acciones de pago
del proyecto Vida UMH a impartir en el
segundo cuatrimestre del curso 23-24,
distribuidas por campus:

A. Campus de Altea

Nombre del curso Docente Fechas Importe
. Nuria  Marti
Cata de vinos D.O.
Alicante Hilarion Pedauyé 18/04/2024 5 euros
e . Alfonso  Navarro
Ceramica: "Haz tu propio Marhuenda 09/05/2024 5 ouros

set de cuencos”

B. Campus de Sant Joan d’Alacant

B. Campus de Sant Joan d’Alacant

Nombre de/ curso Docente Fechas Importe
Taller de pasta fresca Angelo dell"Aria 21/02/2024 5 euros
. Nuria  Marti
Cata de vinos D.O.
Alicante Hilarion Pedauyé 20/03/2024 5 euros
i Alfonso  Navarro
Taller cerdmica: “Haz tu Marhuenda 16/04/2024 5 eUros

propio set de cuencos”
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C. Campus d’Elx | C. Campus de Elche
Nombre del curso Docente Fechas Importe

Pepe Oliver vy

Taller “Conviértete en Manolo Garcia 13/02/2024 5 oUros

maestro arrocero”

Taller cerdmica: “Crea tu Alfonso  Navarro

propio set de cuencos” Marhuenda 22/02/2024 5 euros
Taller de pizzas Angello dell"Aria 05/03/2024 5 euros
Maridaje ~ “Rones "y Juan A. Tomas 23/04/2024 5 euros
chocolates del mundo
D. Fora del campus | D. Fuera del campus

Nombre de/ curso Localidad Fechas Importe
Ruta  gastroambiental: Murcia 17/02/2024 15/30 euros
embalse de la Cierva
Ruta  gastroambiental: Relleu 10/03/2024 15/30 euros
Relleu
Ruta  gastroambiental: - AN de 13/04/2024 15/30 euros
barranc de I'Encanta 'Encanta
Ruta ~ gastroambiental: Castell de Castell 04/05/2024 15/30 euros
Castell de Castells
Ruta ~ gastroambiental: Albir 19/05/2024 15/30 euros
faro del Albir
Fet que comunigue perqué en prengueu Lo que comunico para su conocimiento y
coneixement i tinga els efectes que pertoquen. efectos oportunos.

Signat electronicament per:/Firmado electronicamente por:
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